lhusesyn

EGENKONTROLL: 2023 ".‘
-_"ta s &




INNEHALLSFORTECKNING

BIHUSESYN

Utgava 18

Biodlaren producerar ett livsmedel............

Primarproduktion

Vad ar Bihusesyn?

Hur genomfors Bihusesynen?...................

Uppgifter om verksamheten........ccccoeeerruene..

1 Milj6- och hélsoskydd

........ 3

2 Producentansvar

3 Arbetsmiljo

4 Livsmedelssakerhet

5 Material, utrustning och lokal.............

M 6 Mirkning

B 7 Sparbarhet
B 8 Bisjukdomslagstiftning ...
9 Bekdmpningsatgarder ........coocerrvnnee.

B 10 Saker férvaring

Bl 11 Uppstillning

12

Honung
Lista over lagar, forordningar, foreskrifter,

riktlinjer och allmanna rad som

Bihusesynen hanvisar till

Sveriges Biodlares Riksforbund,
Skdnninge 2023

\\P-“ENMA/?*@

Layout: Ann-Sofie Alfsdotter 7 N
Bilder: Mia Karlsvard //
om inget annat anges v-’ /

Tryck: Ljungbergs Tryckeri AB ,,I,

Trycksak
3041 0116

2 | Bihusesyn 2023

14

VA

FSC

www/fsc.org

MIX

Papper fran
ansvarsfulla kallor

FSC® C092682

Biodlaren producerar ett
livsmedel

Varje steg i hanteringen av honungen paverkar honungens
arom och smak.

All produktion av livsmedel ska ske pa ett for konsu-
menten hygieniskt och sakert satt. Bihusesynen ar ett
hjalpmedel for biodlaren att genomféra en egenkontroll
for att folja gadllande lagar, forordningar, foreskrifter och
riktlinjer och pa sa vis fa en produkt som ar saker i hela
produktionskedjan, fran kupan fram till att honungen star
pa bordet hos konsumenten. Biodlaren ska leva upp till
skyldigheten att leverera sakra livsmedel och omfattas
alltid av kravet pa sparbarhet om nagot skulle intréffa
med honungen.

Primarproduktion

Produktion och hantering av honung i anslutning till
biodlingen (biodling, honungsuppsamling, slungning,
tappning och férpackning) raknas som primarproduk-
tion. Annan verksamhet utanfor biodlingen, till exempel
smaksattning av honung for forsaljning, ar inte en primar-
produktion och da galler andra regler och krav som inte
ar beaktade i checklistan for Bihusesyn.

Biodlare kan, utan krav pa registrering av verksamheten,
leverera i genomsnitt 500 kg primarprodukter fran den
egna biodlingen per ar utan att betraktas som livsmedels-
foretagare, oavsett om leveransen sker

o direkt till konsumenter,
« till lokala detaljhandelsanlaggningar som
i sin tur levererar till konsumenter,

Forutsatt att den sammantagna levererade mangden inte
Overstiger sma mangder och att verksamheten i 6vrigt
inte kan betraktas som livsmedelsforetag.

Saljs egenproducerad honung efter sa kallat atertag*,
raknas inte detta till primarproduktion da betraktas
forsaljningen som en detaljhandelsanldaggning vilken
ska vara registrerad hos kommunen.

*Den som gér dtertag Iimnar bort honung till behandling
och tappning fér att sedan ta tillbaka den.



Vad ar Bihusesyn?

Bihusesynen ar ett verktyg for egenkontroll.

Har finns den lagstiftning samlad, som dr mest aktuell for biodling, inom omradena miljé- och halsoskydd,
producentansvar, arbetsmiljo, livsmedelssakerhet, material utrustning och lokal, markning, sparbarhet, bisjuk-
domslagen anmalan och smittfoérklaring, behandlingsatgarder, séker férvaring samt uppstalining.

Med hjalp av Bihusesynen kan du enkelt kontrollera att din biodling uppfyller de viktigaste lagkraven. Dessut-
om ar Bihusesynen ett bra hjalpmedel for att tillse en god kvalitetskontroll och utveckling av din biodling.

En viktig del fér god hygien, livsmedelssdkerhet och sparbarhet ar egenkontrollen och det &r utifran detta som
Bihusesynen har tagits fram.

Hur genomfors Bihusesynen?

Bihusesynen innehaller en faktadel och en del for egenkontroll. Egenkontrollen ar utformad som ett fragefor-
muldr/checklista dar varje fraga representerar ett eller flera lagkrav.

Kontrollera din verksamhet genom att svara pa fragorna.

e Om kravet uppfylls kryssar du i kolumnen "Ja"

o Om fragan inte gdller dig och din biodling kryssar du i kolumnen "Ej relevant”.

e Om ett krav inte uppfylls kryssar du i kolumnen "Nej”. Nej ar inte alltid kopplat till ett absolut krav.

« Kan vara en rekommendation. Skriv sedan ett forslag till atgard tillsammans med datum nar atgarden
planeras att vara genomford. Atgarderna ska syfta till att successivt forbttra biodling och honungshan-
tering sa att konsumentfortroendet starks.

o Nar atgdrden ar utford fyller du i Ja-rutan med "OK” samt datum.

o Var arlig mot dig sjalv nar du svarar pa fragorna!

Var inte radd for att kryssa “Nej, det underlattar i ditt fortsatta arbete.

Fragorna i egentillsynen kommenteras i faktadelen. Dar far du mer information om lagar och férordningar som
reglerar forutsattningarna for biodling. Sista sidan i Bihysesynen redovisar férteckning pa lagar och férord-
ningar samt hemsidor pa webben for ytterligare information.




EGENTILLSYN - BIHUSESYN UPPGIFTER OM VERKSAMHETEN

Vem har genomfért Bihusesynen? (fér- och efternamn) Datum for genomférd Bihusesyn

Ev. medlemsnr: D D D D D D

Adress: Telefon:

Post.nr: Ort: E-post:

Forvaring och hantering av kemiska produkter
God hantering av kemiska och hélsofarliga produkter ar en férutsattning for en sdker produktion.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Finns det kunskap om de sckerhetsféreskrifter samt farlighets- JA  NEJ EJREL
mdrkning som finns angivet pa etiketten for de kemiska D

produkter som anvdnds?

Ldmnas utgdngna, ej forbrukade eller avfall fran kemiska 7 0E EEE
produkter eller Idikemedel till kommunens miljostation eller till D

apotek som miljofarligt avfall?

Férvaras kemiska produkter/likemedel avskilt frén livsmedel, JANENNEIEVREL
obehériga och barn? E EI I_l
Forvaras kemiska produkter/Iikemedel i originalférpackningar DANNNETREVRES

eller i annan férpackning mdrkt enligt originalférpackningen?

anvisningar och regler som gdiller fér preparatet?

FAKTADEL D: Rekommendationer D:Lagkrav

Forvaring och hantering av kemiska produkter - Regler for kemiska produkter finns pa flera stallen t.ex. KIFS1 2008:2 och AFS2 2014:43

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

1.6

Anviinds endast godkdnda Iikemedel och tilldtna kemiska JANNNEIRREVREL
dmnen?
Om lidkemedel anviéinds fér bekdmpning av varroa foljs dé de JANNETRRETREL

Sakerhetsdatablad &r ett informationsmaterial som i 16 stycken olika punkter redovisar bl a innehall, halsofarlighet, tekniska data, farosymboler,
avfallshantering och skyddskrav samt andra uppgifter for en kemiska produkt. Forsaljare av kemikalier ar enligt Kemikalieinspektionens foreskrifter
skyldiga att tillhandahalla sakerhetsdatablad till foretag. Sakerhetsdatablad for biodlingen godkanda produkter finns pa SBR:s hemsida.
Hantering av kemiska produkter ska alltid ske sa att halso- och miljorisker forebyggs och sa att risken for spill och lackage minimeras.

Avfall eller icke forbrukade kemikalier vilka klassas som farligt avfall skall lamnas till den kommunala avfallshanteringen.

Kemiska produkter och lakemedel ska forvaras sa att halso- och miljorisker forebyggs samt vél avskilda fran foder och livsmedel. Forvaring ska
ske pa sadant satt att obehdriga inte kommer i kontakt med produkterna, i last utrymme.

Alla kemiska produkter ska forvaras i originalférpackningar eller markta forpackningar och far inte 6verforas till emballage som kan ge
anledning till forvaxlingar. Farosymboler enligt sakerhetsdatablad ska finnas pa forpackningar. Notera att faro-symbolerna har @ndrats.
(tidigare orange bakgrund med svart kant, nu vit bakgrund med rod kant). Férpackningar med inaktuella farosymboler maste markas om eller
lamnas till kassation. Privatpersoner kan fortsatt inneha forpackningar med gamla markningen, sa lange de endast anvands for privat bruk och
inte séljs vidare.

Apistan, Apiguard, Apivar, Polyvar och VarroMed ar godkanda preparat (veterindrmedicinska ldkemedel) for bekdmpning av varroakvalster.
Myrsyra, attiksyra, mjolksyra och oxalsyra far anvandas for bekdmpning av skadegoérare i bisamhallet. For bekampning av varroa &r dven tymol
tilldtet att anvanda. T-rod far anvandas for att undersoka om det finns kvalster i nedfallsprov. For bekdmpning av vaxmott i vaxforrad far attiksyra,
svavel och preparatet B401 anvandas. Kaustiksoda far anvandas vid rengéring av biodlingsmateriel.

Vid anvandning av lakemedel for bekdmpning av varroa &r det viktigt att de skrivna anvisningarna for preparatet foljs for erhallande av bésta effekt.
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Den som producerar/levererar varor med férpackningsmaterial ska dven ta ansvar for atervinning av avfall.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Férpackas varor i konsumentférpackningar som dr anslutna JANGENEJRUEJREL
till FTI eller Svensk Glasdtervinning AB? D

N\ = Rekommendationer = Lagkrav
FAKTADEL N B

Om Du levererar forpackad honung till livsmedelsaffar eller direkt till konsument géller producentansvaret enligt SFS3 2014:1073 for dig
vilket innebér att Du maste ta ansvar for insamling och atervinning enligt forpackningsforordningen.

2.1 Foretag som tillverkar, importerar eller séljer férpackningar eller en vara som &r innesluten i en forpackning har s k producentansvar, dvs ett
ansvar for att forpackningarna samlas in och atervinns. For plast, metall, papper/kartong och wellpapp har FTl denna uppgift och for glas ar det
Svensk Glasatervinning AB och verksamheterna finansieras delvis genom avgifter som betalas av tillverkare eller de som infor forpackningarna.
Kontrollera med din leverantor av forpackning om denne ar ansluten till FTI eller Svensk Glasatervinning AB.

3 ARBETSMILJO

Skyddsutrustning och personlig sdkerhet
Ett forebyggande arbete minskar risken for och omfattningen av olyckor, bade materiella och personskador

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Anvidnds personlig skyddsutrustning vid riskfyllda arbets- A NEJ EJREL
moment enligt anvisningar fér de kemiska produkter som D E, D
anvdnds?

Anvdnds personlig skyddsutrustning vid arbeten med bin i NE) EJREL

JA
bigdrden? D D ’:I
4 D:Rekommendationer D:Lagkrav
FAKTADEL

Sarskilt viktigt om anstéllda eller annan hjalp med bisk&tseln finns i biodlingen.

Skyddsutrustning
Enligt arbetsmiljolagen ska personlig skyddsutrustning anvandas om man inte pa annat satt kan skydda sig mot ohalsa och olycksfall. De flesta 6gon-
skador kan férhindras om 6gonskydd anvénds vid riskfyllda arbetsmoment som t.ex. vid hantering av bekdmpningsmedel och organiska syror.

3.1 Setill att anpassade skyddsutrustningar i form av skyddsglasdgon, andningsskydd, kldder och handskar finns tillgangliga pa de platser de
normalt behdvs pa. Skyddsutrustningen ska vara anpassad till de kemikalier som ska anvandas.

3.2 Detdringet lagkrav att anvdnda skyddsutrustning mot bistick, men du ska vara medveten om att ett enda stick plotsligt kan orsaka allvarliga
eller rentav livshotande reaktioner. Darfor bor du, for din egen skull, halla nere antalet stick sa langt det ar mojligt.
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4 LIVSMEDELSSAKERHET

Sammanséttning och produktsikerhet
En god hygien vid hantering kombinerat med kunskap om honungshantering bidrar till en hég livsmedelssdkerhet.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Har den honung som saluférs kontrollerats, bedémts och A NEJ EJREL
uppfyller kvalitetskraven gdllande smak, vattenhalt, arom och D EI D
renhet?

Ar biodlingen anmild till Léinsstyrelsen som
JA NEJ EJREL

primdrproduktion? (Krdivs om din honungsproduktion dr mer D EI
dn 500 kg.)
Ar kundférpackningarna férsedda med "lockscéikring”? n @ S

OO0

Ar honungskiirl och skattlador skyddade frén yttre n I LEE
féroreningar vid transport, hantering eller lagring? D D D

Kontrollerar du att ej forbrukat vinter-, driv- eller stodfoder inte NEJ EJREL

skordas som honung? ﬁ ':I D

= Rekommendationer = Lagkra: /o \
L] oner [] ' _ FAKTADEL

Ny livsmedelslagstiftning borjade gélla 1/1 2006, Europaparlamentets och Radets férordning
nr 852/2004. Branschriktlinjer for hantering av honung, daterade 2010-12-12, &r framtagna
och har kommunicerats med Livsmedelsverket. “Saker honung” som dokumentet bendamnts
ar slutgiltigt bedomt av Livsmedelsverket och revidering av dokumentet &r genomfort av
branschen.

Livsmedelsverket faststéllde 2009-11-24 en véagledning géllande "Honung och producenters
leveranser av sma méangder honung” och dar Livsmedelsverket presenterade den Gvre gréansen
for sma mangder. Denna grans &r nu justerad till 500 kg honung och andra primarprodukter

fran den egna biodlingen.

From 1/1 2009 &r Lansstyrelsen tillsynsmyndighet for primarproducenter, den kategori som
de flesta biodlare tillhor. For 6vriga ligger tillsynen kvar hos kommunen.

Honungens sammansattning

Livsmedelsverkets foreskrift om honung, LIVSFS 2003:10, reglerar rent tekniskt vilken
sammansattning och kvalitetskrav som maste vara uppfyllda for att honung ska kunna mérkas
som honung. Honung som inte uppfyller dessa kvalitetskrav kan saluféras som bageri- eller
industrihonung.

4.1 Honungen ska fore forsaljning kontrolleras och bedémas avseende smak, arom, renhet,
jasning och vattenhalt. Nar bina har tackt 2/3 av ramen &r den mogen och vattenhalten
tillrackligt 1ag. Vattenhalten ska bestammas med refraktometer enligt foljande:

- Som huvudregel hégst 20 %

- Ljunghonung (Calluna) och bagerihonung: som huvudregel hégst 23%

- Bagerihonung fran ljunghonung (calluna): hogst 25%

Utfodring av bina ska anpassas i tid och méangd till binas behov for undvikande av
sockerrester i honungen. Hydroxymetylfurfuralhalten (HMF) i honung fér maximalt

uppga till 40mg/kg

4.2 Om den genomsnittliga arsvolymen av honung och andra primérprodukter 6verstiger
500 kg ska verksamheten registreras hos lansstyrelsen.

4.3 Ejabsolut krav, men sékerstéller en obruten férpackning.
4.4 Kravs for att uppfylla kvalitet enligt Saker honung (branschriktlinjerna).

4.5 Varforsiktig med att flytta upp honungsramar som kan innehélla foderrester ovanfor
sparrgallret.
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Rétt material och utrustning ger goda forutsattningar for en livsmedelshygienisk honungshantering.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Hanteras och férpackas honungen i emballage avsett for A NE) EJREL
livsmedel? EI

> . 7
Halls arbetsredskap och utrustning i rent och gott skick? A NEJ EJREL

OO0

Férvaras och hanteras honungsemballage pa ett rent sdtt att

det inte kontamineras med féroreningar? ’:l D D
Ar utrymmet fér avtdckning, slungning och tappning anpassat N E EEE
fér verksamheten?

Sker en regelbunden stddning och rengéring av utrymmet for JA  NEJ EJREL

avtdckning, slungning och tappning?

Anviinds anpassade skyddskldder vid honungshantering? JA  NEJ EJREL

FAKTADEL D: Rekommendationer D:Lagkrav

5.1

5.2

53

5.4

5.5

5.6

5.7

Lagras och hanteras honungen pa ett tillfredsstdllande sdtt JA. NEJ. EJREL
avseende pa temperatur, luftfuktighet och féroreningar sa att
honungen inte paverkas?

De material och utrustningar, oavsett vilken lokal som anvands, ska vara anpassade for livsmedelshantering och de utrustningar som inte fyller
sin funktion ska bytas ut.

Enbart forpackningar och emballage anpassade for livsmedel far anvandas for upptappning av honung. Férpackningar med upptappad
honung ska markas (etikett) och forses med locksékring samt héllas rena. Nar forpackningar med honung transporteras ska transportutrymmet
vara rent och forpackningarna ska skyddas sa att de inte skadas.

Arbetsredskap och utrustning ska hallas rena och i gott skick sa att inga fraimmande a@mnen kan férorena honungen. Ramar ska vara rena och
mogelfria och vid plockskattning ska ramarna placeras i rena lador. Vid kontroll av ramarna i kupan eller vid skattning ska ramarna inte placeras
direkt pa marken. Vax bor bytas vid behov for att undvika ansamling av bekampningsmedel. Lador med ramar ska vara tackta vid transport
eller vid mellanlagring infor slungning for att skyddas mot damm, smuts och forhindra roveri samt minimera antalet bin som foljer med till
slungrummet. Slungan ska vara val rengjord och torr fore forsta slungningen, slungor av annat material an rostfritt stal och plast bor rengoras
mellan slungningstillfallena for att forhindra 6verforing av rost fran slungan.

Innan férpackningar anvands for upptappning av honung, ska férvaringen och hanteringen vara sadan att inga frammande @mnen kommer i
kontakt med forpackningarna. Lagring av forpackningsmaterial fore tappning ska ske pa sadant satt att kontaminering med damm, smuts och
annat inte far intréffa.

Utrymmet ska vara sa utformat att risken for kontaminering av honungen minimeras och ha tillracklig belysning for att underlatta arbetet att
undvika féroreningar. Skydd ska finnas for armaturer sa att inget glas fran lampor eller skarmar kan komma i avtackningskarl eller slunga likasa
ska det finnas skydd mot skadeinsekter, moss, rattor och flygande insekter. Lattillganglig mojlighet att tvatta hander och redskap ska finnas
och vattnet som anvands ska vara rent, eventuellt kan vatten med mindre anméarkning pa kvalitén accepteras eftersom vatten inte far tillforas
honungen. Samma utrymme kan anvandas for saval avtackning/slungning som packning under férutsattning att atskillnad gors i tid, det &r
olampligt att hantera skattlador samtidigt som packning av fardig honung utfors.

Utrymmet for avtackning/slungning och tappning ska vara latt att halla rent med att torka av och stada. Regelbunden anpassad rengéring
infor, under och efter avtéackning/slungning samt tappning ska genomforas. Ifylld checklista innebér att anpassad rengéring genomfors.
Anvands ett kok som arbetsutrymme ska ingen matlagning eller annan verksamhet paga samtidigt med honungshanteringen.

Arbetsklader, rock eller overall samt hérskydd, avsedda endast for honungsarbetet ska anvandas. Rock eller overall bor inte ha utvandig 6ppen
brostficka for undvikande av att ndgot kan falla ur fickan, klocka och smycken bor inte anvéndas vid slungning. Tillgang till toalett med handtvatt
bor finnas i anslutning till slungningsutrymmet, engangshanddukar och flytande tval ska anvandas.

Kristalliserad honung rekommenderas att forvaras svalt och morkt. Flytande honung rekommenderas att forvaras morkt och i rumstemperatur.
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Konsumenten ska ges information om innehall och ursprung pa ett tydligt satt.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

m Madrks honungsférpackningar fér saluférande enligt gédllande JANNE IR VR En
regelverk? D D I:I
@ FAKTADEL D: Rekommendationer D: Lagkrav

Livsmedelsinformation till konsumenter enligt (EG) 1169/2011. Generellt géller att markningsuppgifterna
ska vara latta att forsta, vara bestéandiga och val synliga.

6.1 Foljande uppgifter ska finnas pa forpackningen:
- Beteckning
- Nettovikt
- Namn/Firmanamn/Tillverkare/Saljare
- Béast fore datum
- Férvaringsanvisningar

Bast fore datum far inte dndras. Honungsbranschen rekommenderar att "bast fére datum”
galler i tva ar fran forpackningsdagen men det ar producenten som garanterar att honungen
haller en tillfredstallande kvalitet vid utgdngsdatumet. Ovanstdende regler géller dock inte for
forpackningar 6ver 10 kg, for dessa kan uppgifterna lamnas i medféljande produktblad.
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7 SPARBARHET

Korrekt markning och dokumentation av produkter &r ett avgérande redskap for sparbarheten och gor det mojligt att spara och
aterkalla produkter som inte ar sakra

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

;|| Finnsdet for varje tillfdlle dokumenterat da ink6p av honung A NE) EJREL
fran andra foretag eller personer for vidareférsdljning har D D D
skett? (Gdiller ej primdrproducent)

7.2 Ar din biodlingsverksamhet som hanterar honung frén A NEJ EJREL
andra producenter eller bereder, smakscitter eller pa annat I:I EI
sdtt forddlar honung registrerad hos den kommunala
kontrollmyndigheten? (Gdiller ej primérproducent)

7.3 Finns det for varje tillfille dokumenterat da forsdljning av JA  NEJ EJREL
Wl honung till grossist, detaljhandel eller annan biodlare har D D D
skett? (Gdiller ej primdrproducent)
7.4 Finns det en dterkallelseplan fér levererade produkter sa dessa JA  NEJ EJREL
kan aterkallas vid behov (t.ex. om kontaminering upptdicks
efter leverans)?
7.5 Finns det ett minst 2 dr sparat referensprov for de batcher av JA  NEJ EJREL
B honung som levererats till grossist, detaljhandel eller till/fran D D ’:I

annan biodlare?

A FAKTADEL D: Rekommendationer D:Lagkrav

&

Krav om sparbarhet ar reglerat i en EG-férordning och galler for livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur och alla andra @mnen som ar avsedda
for livsmedels-produktion eller ingar i livsmedel. Sparbarhet innebar att det ska finnas majlighet att folja ett livsmedel ett steg bakat i livsmedelskedjan
och att det ska ga att spara ett livsmedel eller amne ett steg framat i kedjan. Sparbarheten maste kunna
styrkas med dokumentation vilken ska sparas sa lange som gallande bast fére datum.

Minimikrav pa innehall i sparbarhetssystemet:
OBS Livsmedelsproducent

-Vem har levererat till mig?

- Vad har levererats?

- Nér skedde leveransen?

-Vem har jag levererat till?

-Vad levererade jag?

- Nar levererade jag?

- Hur mycket levererade jag?

- Som referensprov bor en burk honung sparas i tre ar fran varje genomfort tappningstillfalle.

7.1 Sparbarhet bakat i kedjan innebar att foretagaren ska kunna ange alla personer eller foretag fran
vilka man erhallit foder, djur eller andra @mnen som ar avsedda for livsmedelsproduktion eller som
ingar i livsmedlet. Detta innebar att foretagaren vid varje givet tillfalle maste kunna uppge fran vilka
personer t.ex. honung erhallits for vidareforadling, forsaljning.

7.2 Verksamheter som képer in honung for tappning pa konsumentférpackning eller tillverkar smaksatt
honung i viss kontinuitet for forsaljning ska vara anmalda till kommunen som livsmedelsféretag.
Med viss kontinuitet avses t ex en viss regelbundenhet och att det alltsa inte &r fraga om tillfélligheter.
Sasongsverksamheter som t ex glassbarer, kraftfiske eller barplockning som bedrivs kontinuerligt
under en begransad period kan uppfylla kriteriet for viss kontinuitet. Verksamhet som endast
bedrivs vid enstaka tillfallen bor inte anses uppfylla kriteriet viss kontinuitet &ven om de aterkommer
arligen. Vid osakerhet gor en kontroll med kommunens miljokontor for att fa deras beddmning.

7.3 Sparbarhet framat i kedjan innebar att biodlaren vid varje givet tillfalle maste kunna identifiera alla
foretag som erhallit produkter. Detta galler dock inte for biodlare som saljer direkt till konsument.

7.4 Det ska finnas ett dokument som visar hur det ar sakerstallt vilket foretag som har erhallit en
produkt vid ett visst tillfalle och utifran detta tillfalle ska 6vriga leveranser kunna sparas. En lamplig utgangspunkt kan vara sista forbrukningsdag
utifran tappningstillfallet. Limpliga dokument for sparbarhet kan vara fakturor, kvitton, avsandningsavier, mm med lampliga kompletteringar.
Uppgifterna ska vara mojliga att ta fram omgaende samt ska sparas hela hallbarhetstiden plus sex manader.

7.5 Ejabsolut lagkrav, men for din egen skull en oumbarlig hjélp om nagot skulle intraffa.
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8 BISJUKDOMSLAGEN, ANMALAN OCH SMITTFORKLARING

Rétt kunskap och kompetens sékerstéller att behandling vid smitta och sjukdom utfors korrekt.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Finns tillstand for flyttning av bin, biodlingsprodukter eller A NE) EJREL
biodlingsredskap ut ur skydds- eller vervakningszon? D

Anmiqils misstdnkta anmdilningspliktiga angrepp pa A NEJ EJREL

bisambhdillen till bitillsyningsman eller till Lénsstyrelsen? D I:I I:I
Far bitillsyningsmannen den hjélp som behévs vid N E EEE
unders6kning av bisamhdllen? ,:I D ’:I
Finns tillstand for import, export, inférsel eller utférsel av bin, N O
biodlingsprodukter eller biodlingsredskap om sadan ska ske? ':I I:l ’:I

FAKTADEL D: Rekommendationer D: Lagkrav

©cHHHBH

Bisjukdomslagen, SFS 1974:211, omfattar bestammelser for bekampning av amerikansk yngelréta, kvalstersjuka (trakékvalster) och varroakvalster.
Ytterligare bestdmmelser finns i bisjukdomsférordningen SFS 1974:212. Amerikansk yngelrota och varroakvalster anses vara de allvarligaste smittsam-
ma bisjukdomarna som finns i landet.

Zoner som ar smittférklarade och zoner dar smitta misstanks kan kontrolleras pa Jordbruksverkets hemsida. Jordbruksverkets foreskrifter om
bekdmpning av amerikansk yngelréta, varroasjuka och trakékvalster -SJVFS 2021:6"

8.1 Om bisamhalle befinner sig inom skydds- eller 6vervakningszon kravs besiktning av bitillsynsman och tillstand for att flytta samhallet
ut ur zonen.

8.2 Biodlaren &r skyldig att anmaéla forekomst av amerikansk yngelrota, trakékvalster, varroakvalster, tropilaelepkvalster och lilla kupskalbaggen i
bisamhalle i forsta hand till bitillsyningsman eller till Iansstyrelse.

8.3 Den som har bisamhélle ska ge bitillsynsmannen som genomfor forréttning tilltrade till bisamhallet och ge den hjélp som behoves for att
kunna underséka och hantera bisamhallet.

8.4 For att forhindra att smittsamma bisjukdomar kommer in i landet eller far ytterligare spridning finns regler for import, export, inférsel och
utforsel av biodlingsprodukter eller biodlingsredskap. Planeras sddant ska kontakt tas med Jordbruksverket for att ratt tillstdnd ska erhallas och
ratt rutiner ska foljas. Ansékan om tillstand ska ske till Jordbruksverket vid varje enskilt tillfélle. Jordbruksverket anger villkor for aktiviteten.

Att importera, exportera, infora eller utféra biodlingsprodukter eller biodlingsredskap utan tillstand kan betrakta som ett brott mot lagen om
varusmuggling. Straffet for varusmuggling ar dagsbéter eller fangelse i hogst tva ar.

9 BEKAMPNINGSATGARDER

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

m Féljs angivna dtgdrder vid behandling av sjukdomar och

kvalster? ID ID D

D: Rekommendationer D: Lagkrav

@ FAKTADEL

9.1 Om bitillsyningsmannen finner bisamhdlle smittat av amerikansk yngelréta ska bisam-
hallet forintas. Dessutom ska bibostaden forintas av bitillsyningsmannen eller biodlaren
sjalv. Biodlaren kan, med védgledning av bitillsyningsman, pa eget initiativ vidta smitt-
forhindrande atgarder t. ex. sanera annan utrustning for forhindra ytterligare spridning.
Om varroakvalster forekommer ska bitillsyningsmannen foreldagga biodlaren att bekdmpa
kvalstret i bigardens samtliga samhallen. Vid bekdmpning ska av Jordbruksverket
rekommenderade metoder anvandas, valet av bekdampningsmetod faller pa biodlaren.

9.2 Nar ett bisamhalle maste forintas ska avdddning ske nar bina har slutat att flyga pa
kvallen eller en dag nar de pa grund av otjanlig vaderlek inte ar ute. Avdodning av
bisamhalle ska ske enligt anvisningar fran bitillsyningsman.
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10 SAKER FORVARING

Korrekt forvaring forhindrar och férebygger roveri och smittspridning.
KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

m Férvaras biodlingsprodukter och biodlingsredskap som inte A NE) EJREL
anvdnds pa ett sadan stt att inte bin kommer dt dessa? ’:]

FAKTADEL D= Rekommendationer D: Lagkrav

©

10.1 Nér outnyttjade bibostader forvaras ska de hallas effektivt stangda eller i bitat forfaring. Detsamma galler for forrad av honung och bivax samt
biredskap pa vilka det finns rester av honung eller vax. Vid forvaring av utbyggda ramar kan dessa bli angripna av vaxmott

11 UPPSTALLNING

En genomtankt och dokumenterad placering av bikuporna ger goda forutsattningar for en saker biodling.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

Ar alla uppgifter om bigdrdar anmailda till Ldnsstyrelsen? A NE) EJREL

HEEEN

Ar markdgare informerade om placering av kupor och
JA NEJ EJREL

utbigardar? l_\ D D

Ar grannar informerade om placering av kupor och N E EEE

utbigdrdar? D D D

Ar utbigdrdar mérkta med biodlarens kontaktuppgifter?

[y
-
H

JA NEJ) EJREL

1

Finns det en karta, skiss eller beskrivning for var utbigardar dir T @

placerade? ﬁ D I:I

FAKTADEL D= Rekommendationer D: Lagkrav

© H

11.1 Innehavaren av bisamhalle ska anmala till Lansstyrelsen pa vilken fastighet som bisamhallet ar stadigvarande uppstallt och
innehalla nedanstaende uppgifter:

1. Biodlarens namn, fullstdndig adress och e-postadress,

2. Geografiska koordinater och fastighetsbeteckning for den fastighet dar bisamhallets bostad ar stadigvarande uppstalld (SWEREF 99 TM)
3. Vilken kommun bigarden ligger i

4. Antalet bibostader/avelsbostader man har, avser att ha och som det finns plats for

5.Typ av bigard

6. Ovriga uppgifter om bigrden som &r relevanta for att bedéma vilken risk den utgér

Om uppgifterna som biodlaren anmélt enligt forsta stycket andras pa sadant satt att de inte langre ar fullstandiga ska biodlaren anméla
forandringen till Iansstyrelsen inom en vecka. Om en bigérd &r utan bisamhéllen mindre &n tre manader behover @ndringen inte anmalas.
(SJVFS:2021:6)

11.2 Det finns inga detaljerade regler som styr hur man far ha bin eller inte, inte heller ndgot tillstdndsforfarande pa egen mark. Enligt Miljobalken ar
dock biodlaren skyldig att vidta forebyggande atgarder for att minska risken for olagenhet for manniskors halsa. Bland bigardens utrustning
bor en val fungerande vattningsanordning finnas. Denna gor att bina hamtar vatten hemma hos biodlaren och inte t ex i grannens fagelbad
eller badpool.

11.3 Enligt god sed bér man informera sina grannar.

11.4 Att marka utbigardar med kontaktuppgifter far ses som en kompletterande rekommendation till lagkravet att anmala uppstaliningsplatser
till lansstyrelsen.

11.5 Att uppratta en karta, skiss eller beskrivning dver sina utbigardar far ses som en kompletterande rekommendation till lagkravet att anmala
sina uppstaliningsplatser till lansstyrelsen. Det ar bra om nadgon anhorig eller annan biodlare kanner till den.
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Honung

Honung bestar huvudsakligen av olika former av
socker, framfor allt av fruktos och glukos, samt

av andra amnen sasom organiska syror, enzymer
och fasta partiklar fran insamlingen av honungen.
Honungens farg varierar fran nastan farglos till
morkbrun. Till konsistensen kan den vara
lattflytande, trogflytande eller helt eller delvis
kristalliserad. Smaken och aromen varierar men
harror fran honungens vaxtursprung.

Nar honungen saluférs som honung eller
anvands i nagon annan produkt som ar avsedd
som livsmedel far inga livsmedelsingredienser,
inbegripet livsmedelstillsatser, ha tillforts den
eller tagits bort, och inte heller far nagot annat
an honung tillsattas. Honung skall sa langt det
ar mojligt vara fri fran organiska och oorganiska
amnen som dr frammande for dess samman-
sattning. Annan honung an bagerihonung far
inte ha nagon frammande smak eller lukt eller ha
borjat jasa, ha en pa konstgjord vag férandrad
surhetsgrad eller ha uppvarmts sa mycket att
dess naturliga enzymer forstorts eller i vasentlig
grad forlorat sin verkan.

Pollen eller andra bestandsdelar som ar specifika
for honungen far inte avldagsnas fran annan honung
an filtrerad honung, savida inte detta ar oundvikligt
nar fraimmande organiska eller oorganiska amnen
avlagsnas.

Sammansattning

Fruktsocker (fruktos) ca 40%
Druvsocker (glukos) ca30%
Vatten cal7%
Sammansatta sockerarter ca 10%
Enzymer, vitaminer. mineraler, mm ca3%

12 | Bihusesyn 2023




13

Bihusesyn 2023



For egna anteckningar
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Lista over lagar, forordningar, foreskrifter, riktlinjer
och allmanna rad som Bihusesynen hanvisar till

Samtliga nedan angivna foreskrifter, lagar eller férord-
ningar, ibland konsoliderade med dndringar eller
tillagg. Finns att hamta under:

www.kemi.se
www.riksdagen.se

Kemikalieinspektionen
Sveriges Riksdag

Arbetsmiljoverket www.av.se
Livsmedelsverket www.slv.se
Jordbruksverket WWW.Sjv.se

1. Milj6- och hilsoskyddslagstiftning

KIFS 2017:7 Kemikalieinspektionens
foreskrifter om kemiska produkter och
biotekniska organismer.

KIFS 2008:3 Kemikalieinspektionens foreskrifter
om bekdmpningsmedel.

SFS 2018:1462 Forordning om producentansvar
for forpackningar.

2. Arbetsmiljolagstiftning

AFS 1998:6; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter
om bekdmpningsmedel samt allménna rad om
tillimpningen av foreskrifterna

AFS 2014:43; Arbetarskyddsstyrelsens fore-
skrifter om kemiska arbetsmiljorisker samt
allmanna rad om tillimpningen av foreskrifterna

SFS 1977:1160; Arbetsmiljolagen
3. Livsmedelslagstiftning

LIVSFS 2003:10; Livsmedelsverkets foreskrifter
om honung

LIVSFS 2014:4 Livsmedelsverkets foreskrifter
om mirkning och presentation av livsmedel

LIVSES 2005:20 Foreskrifter om livsmedels-
hygien (EG) 1169/2011

4. Europaparlamentets och radets forordning
(EG)178/2002 (sparbarhetsforordningen)

5. Bisjukdomslagstiftning

SFS 1974:211 Bisjukdomslag
SFS 1974:212 Bisjukdomsférordning

SFS 1994:1830; Forordningen om inforsel av
levande djur mm.

SJVES 1999:134; Statens jordbruksverks fore-
skrifter om veterindra kontoroller av levande
djur som fors in fran tredje land till Europeiska
unionen (EU) och till Norge

SJVES 2004:19; Statens jordbruksverks fore-
skrifter om in- och utforsel av produkter av
animaliskt ursprung och andra produkter som
kan sprida smittsamma sjukdomar till djur.

SJVES 2008:46; Foreskrifter om éndring i
Statens Jordbruksverks foreskrifter om inforsel
av djur, sperma, 4gg och embryon.

SJVES 2018:47; Foreskrifter om dndring i
Statens jordbruksverks foreskrifter

SJVES 2021:6; om kontroll av amerikansk
yngelréta, varroasjuka och trakékvalster hos bin.

6. Branschriktlinjer

Saker honung - Kvalitetssdkra din honungs-
produktion.
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